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ОПИС ВИРОБУ

ПАНЕЛЬ КЕРУВАННЯ

1.	 Панель керування

2.	 Круговий нагрівальний 
елемент 
(невидимий)

3.	 Ідентифікаційна табличка  
(не знімати) 

4.	 Дверцята

5.	 Верхній нагрівальний елемент 
/ гриль 

6.	 Світло

7.	 Обертове блюдо

1.	УВІМКН./ВИМКН.
Вимкнення та ввімкнення духової 
шафи для зупинки активної 
функції.

2.	МЕНЮ
Щоб отримати доступ до списку 
функцій.

3.	НАЗАД
Для повернення до 
попереднього меню.

4.	УПОДОБАННЯ
Щоб отримати доступ до списку 
функцій, якими ви користуєтеся 
найчастіше.

5.	ДИСПЛЕЙ

6.	КНОПКИ НАВІГАЦІЇ
Щоб переходити по списку 
функцій, переміщувати курсор і 
змінювати налаштування функції.

7.	КНОПКА ПІДТВЕРДЖЕННЯ
Підтвердження обраної функції 
або встановленого значення.

8.	ПУСК
Щоб негайно запустити функцію. 
Коли духова шафа вимикається, 
активується функція 
мікрохвильової печі «Jet Start».

ЩОДЕННИЙ ДОВІДНИК  
ПОСІБНИК

Перед використанням приладу уважно прочитайте посібник  
«Техніка безпеки та охорона здоров'я».

ДЯКУЄМО ЗА ПРИДБАННЯ ВИРОБУ 
HOTPOINT— ARISTON
Щоб отримати всебічну допомогу та 
підтримку, зареєструйте свій виріб на веб-
сайті www.‌hotpoint.‌eu‌/‌register

WWW

Щоб завантажити інструкції з техніки 
безпеки та «Довідник із використання 
та догляду», відвідайте наш веб-сайт 
docs‌.‌hotpoint‌.‌eu і дотримуйтесь 
інструкцій на задній обкладинці буклету.
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ПРИЛАДДЯ Щоб отримати більше інформації, завантажте  
«Довідник із використання та догляду» з docs.hotpoint.euWWW

ОБЕРТОВЕ БЛЮДО
Скляне обертове блюдо, що 
розташовується на підпорі, 
можна використовувати зі всіма 
методами готування. 
Обертове блюдо необхідно 
завжди використовувати як 

основу для інших контейнерів й аксесуарів, за 
винятком прямокутного дека для випікання.

ПІДПОРА ОБЕРТОВОГО БЛЮДА
 Використовуйте підпору лише для 
скляного обертового блюда. Не 
кладіть на підпору інші аксесуари.

ДЕКО ДЛЯ ОТРИМАННЯ ХРУСТКОЇ СКОРИНКИ
Використовується тільки із 
спеціальною функцією «Dynamic 
Crisp».
Деко Crisp (для хрусткої 
скоринки) завжди слід 
розміщувати у центрі скляного 

обертового блюда, та його можна попередньо 
нагріти, поки воно порожнє, використовуючи 
спеціальну функцію призначену тільки для цієї мети. 
Кладіть продукти безпосередньо на деко Crisp.

РУЧКА ДЛЯ ДЕКА CRISP
Застосовується для витягування 
гарячого дека Crisp з духової шафи.

ПРЯМОКУТНЕ ДЕКО ДЛЯ ВИПІКАННЯ
Використовуйте деко для 
випікання лише з функціями, 
призначеними для випікання 
з конвекцією; ніколи не 
використовуйте його в комбінації 
з мікрохвилями. Вставляйте 

деко горизонтально на полицю у відділенні для 
приготування.

Увага! Не потрібно виймати обертальне блюдо та його 
підпору під час використання прямокутного дека для 
випікання.

НИЗЬКА РЕШІТКА
Завдяки цьому можна поміщати 
їжу ближче до гриля для 
ідеального підрум’янювання 
страв й оптимальної циркуляції 
гарячого повітря. Помістіть 
решітку на обертове блюдо, 

слідкуючи за тим, щоб воно не контактувало з 
іншими поверхнями.

ПАРОВАРКА
Для приготування на парі 
таких страв, як риба або 
овочі, помістіть їх у кошик 
(2) і налийте питну воду 
(100 мл) на дно пароварки 
(3), щоб отримати 
необхідну кількість пари. 

Для варіння пасти, 
рису або картоплі тощо 

помістіть ці продукти безпосередньо на дно 
пароварки (кошик не потрібен) і додайте необхідну 
кількість питної води для тієї кількості продуктів, 
яку ви готуєте.

Для отримання найкращих результатів накрийте 
пароварку кришкою (1), що входить до комплекту 
постачання. 
Завжди кладіть пароварку на скляне обертове 
блюдо та використовуйте ї ї лише з належними 
функціями готування або функціями мікрохвиль.

КРИШКА
Зручно використовувати 
для накривання їжі під час 
приготування або підігрівання в 
мікрохвильовій печі. 
Кришка зменшує бризки та 
зберігає вологу в продуктах. 

Крім того, ї ї можна використовувати для створення 
двох рівнів приготування.
Вона не підходить для готування з конвекцією або 
з функціями гриля (включно з функцією «Dynamic 
Crisp»).

Увага! Кількість аксесуарів може бути різною, залежно від моделі, яку ви придбали.
Інші аксесуари можна придбати окремо в центрі післяпродажного обслуговування.
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На ринку представлена ціла низка приладдя. 
Перед придбанням переконайтеся, що вони 
підходять для використання в мікрохвильовій 
печі та витримують температуру духової шафи.
Ніколи не використовуйте металеві контейнери 
для їжі та напоїв під час готування в 
мікрохвильовій печі.

Завжди перевіряйте, чи не торкається їжа й 
аксесуари внутрішніх стінок духової шафи.
Перед пуском печі завжди перевіряйте, щоб 
обертове блюдо вільно оберталося. Будьте 
обережні, щоб не зсунути з місця обертове 
блюдо, уставляючи чи знімаючи інші аксесуари.



UK

3

ФУНКЦІЇ Щоб отримати більше інформації, завантажте  
«Довідник із використання та догляду» з docs.hotpoint.euWWW

  РУЧНА ФУНКЦІЯ

 MICROWAVE (МІКРОХВИЛІ)
Для швидкого приготування та розігрівання їжі 
та напоїв.

ПОТУЖНІСТЬ РЕКОМЕНДОВАНЕ ЗАСТОСУВАННЯ

900 Вт Швидке підігрівання напоїв або страв 
із високим умістом води

750 Вт Готування овочів

650 Вт Приготування м’яса та риби

500 Вт

Приготування м’ясних соусів або 
соусів, що містять сир або яйця. 
Довершення приготування м’ясних 
пирогів або запеченої пасти

350 Вт
Приготування на повільному вогні. 
Ідеально підходить для розплавлення 
масла або шоколаду

160 Вт
Розморожування заморожених 
продуктів або розм’якшення масла та 
сиру

90 Вт Розм'якшення морозива

Рекомендовані аксесуари: Кришка 

 DYNAMIC CRISP
Для ідеального підрум’янювання страви як 

зверху, так і знизу. Цю функцію слід використовувати 
лише із спеціальним деко Crisp. 

Необхідні аксесуари: деко Crisp, ручка для дека Crisp

 GRILL (ГРИЛЬ)
Для підрум’янювання, утворення скоринки 

та приготування на грилі. Ми рекомендуємо 
перевертати їжу під час приготування.
Для отримання найкращих результатів 
попередньо прогрійте гриль протягом 
3-5 хвилин.

Рекомендовані аксесуари: решітка

 �GRILL + MICROWAVE (ГРИЛЬ + 
МІКРОХВИЛІ)
Для швидкого приготування та запікання 

страв із використанням мікрохвиль у поєднанні з 
функціями гриля. 

Рекомендовані аксесуари: решітка

 TURBO GRILL (ТУРБО ГРИЛЬ)
Для отримання ідеального результату 

поєднуються функції грилю та конфекції. 
Ми рекомендуємо перевертати їжу під час 
приготування.

Рекомендовані аксесуари: решітка

 �TURBO GRILL + MICROWAVE 
(ТУРБОГРИЛЬ + МІКРОХВИЛІ)
Для швидкого приготування та 

підрум’янювання страв із використанням 
мікрохвиль у поєднанні з функціями гриля та 
конвекційної печі.

Рекомендовані аксесуари: решітка

 FORCED AIR (ПРИМУСОВА ВЕНТИЛЯЦІЯ)
Для приготування страв у спосіб, який 

забезпечує результати, подібні до використання 
конвекційної печі. 
Деко для випікання й інший кухонний посуд, 
який підходить для використання в духовій 
шафі, можна використовувати для приготування 
певних страв.

Рекомендовані аксесуари: прямокутне деко для 
випікання / решітка

 � FORCED AIR + MICROWAVE (ПРИМУСОВА 
ВЕНТИЛЯЦІЯ + МІКРОХВИЛІ)

Для приготування страв у печі за короткий 
час.

Рекомендовані аксесуари: решітка

 QUICK HEAT (ШВИДКЕ ПІДІГРІВАННЯ)
Для швидкого підігрівання печі перед 

циклом готування.
Дочекайтеся завершення функції, перш ніж 
класти їжу в духову шафу.

  SENSOR (Сенсорні функції)

Функції сенсорного приготування неперервно 
підлаштовуються під умови приготування, завдяки чому 
ви можете отримувати чудові результати. 
Загальний час не включає етапи підготовки або 
попереднього нагрівання.

 DYNAMIC REHEAT
Використовується для розігрівання готових 

страв, які мають кімнатну температуру або 
заморожені. 
Духова шафа автоматично визначає необхідні 
параметри для досягнення найкращих 
результатів за найкоротший час. Покладіть 
страву на термостійку тарілку або миску, 
призначену для використання в мікрохвильовій 
печі.



4

ПЕРШЕ ВИКОРИСТАННЯ ПРИЛАДУ
1. ВИБЕРІТЬ МОВУ
Після першого вмикання приладу необхідно 
встановити мову та час. На дисплеї відобразиться 
список доступних мов.

Please select language 

Italiano

Português do Brasil

English

За допомогою кнопок  та  виберіть потрібну 
мову і натисніть кнопку  для підтвердження.

Увага! Мову також можна змінити пізніше в пункті меню 
«Налаштування».

2. УСТАНОВІТЬ ЧАС
Після вибору мови необхідно встановити поточний 
час: на дисплеї буде миготіти 12:00.

Premere     per impostare il tempo, OK per terminare

     HH          MM

12:00
Press  to set time, OK when done

HH MM

За допомогою кнопок  і  встановіть час та 
натисніть кнопку  для підтвердження.

Увага! Після тривалого періоду відсутності живлення може 
знадобитися встановити час повторно.

 DYNAMIC CRISP
Для швидкого розігрівання і приготування 

заморожених продуктів і надання їм золотистої, 
хрусткої скоринки. Використовуйте цю функцію 
лише з деком Crisp, що входить до комплекту 
печі.

Необхідні аксесуари: деко Crisp, ручка для дека Crisp

 DYNAMIC STEAM
Використовується для приготування 

страв на парі, наприклад овочів або риби, за 
допомогою пароварки, яка входить у комплект 
постачання.
На підготовчому етапі пара автоматично 
створюється за рахунок кип’ятіння води, 
налитої на дно пароварки. Тривалість цього 
етапу може бути різною. Потім у духовій шафі 
розпочинається етап приготування страви 
відповідно до встановленого часу.

Орієнтовний час готування: 
•	свіжі овочі (250—500 г): 4-6 хвилин;
•	заморожені овочі (250-500 г): 5-7 хвилин;
•	рибне філе (250-500 г): 4-6 хвилин.

Необхідні аксесуари: Пароварка

  ПІДТРИМАННЯ ТЕПЛА

Щойно приготована страва (наприклад, м’ясо, 
смаженина або пироги) залишатиметься гарячою 
та хрусткою.

  AUTOMATIC (АВТОМАТИЧНО)

Просто вибирайте вагу чи кількість страв за допомогою 
автоматичних функцій, щоб отримати найкращі результати.

 DYNAMIC DEFROST
Для швидкого розморожування м'яса, птиці, 

риби, овочів і хліба вагою від 100 г до 3 кг. 
Їжу необхідно класти безпосередньо на скляне 
обертове блюдо.

 �CRISPY BREAD DEFROST 
(РОЗМОРОЖУВАННЯ ХЛІБА З ХРУСТКОЮ 
СКОРИНКОЮ)
Для швидкого розморожування та 

розігрівання рулетів, круасанів і багетів. Духова 
шафа автоматично визначає необхідні параметри 
для досягнення найкращих результатів (час, 
потужність та спосіб приготування).

Необхідні аксесуари: деко Crisp, ручка для дека Crisp

RECIPES (РЕЦЕПТИ)
Завдяки цій опції можна вибирати 

з різноманіття автоматичних рецептів із 
попередньо заданими значеннями для отримання 
оптимального приготування. Щоб отримати 
якнайкращі результати, виконуйте наведені на 
екрані інструкції. 

Увага! Для отримання докладнішої інформації, рецептів 
та корисних порад щодо використання цих функцій, 
прочитайте та завантажте Довідник із використання та 
догляду на сайті docs.hotpoint.eu

  SETTINGS (НАЛАШТУВАННЯ)
Для зміни налаштувань духової шафи (мова, 
годинник, гучність звукового сигналу, яскравість, 
режим «Еко»).

Увага! Через кілька секунд після активації режиму «Еко» 
яскравість екрана зменшиться для заощадження енергії. 
Дисплей автоматично активується, коли натискається 
будь-яка кнопка.
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. БЛОКУВАННЯ БЕЗПЕКИ
Ця функція автоматично активується, щоб 
запобігти випадковому вмиканню духової шафи.

Blocco di sicurezza attivato
Chiudere sportello, premere 

Safety lock is activated
Close door and press 

Відчиніть і зачиніть дверцята, а потім натисніть 
кнопку для запуску вибраної функції.

. ПАУЗА
Щоб призупинити активну функцію, наприклад, 
щоб помішати або перевернути продукти, просто 
відкрийте дверцята.
Для повторного запуску функції закрийте дверцята 
та знову натисніть кнопку .
 
. JET START
Коли духову шафу вимкнуто, натисніть кнопку 

, щоб запустити приготування з функцією 
мікрохвиль за повної потужності (900 Вт) протягом 
30 секунд. 

З кожним наступним натисканням кнопки час 
приготування збільшуватиметься на 30 секунд.

ЗАСТОСУЙТЕ НАЛАШТУВАННЯ
Спочатку можна встановити налаштування для 
обраних функцій згідно з послідовністю, вказаною 
на дисплеї. Коли значення миготить, за допомогою 

 або  встановіть значення та натисніть  для 
підтвердження.

У разі потреби, за допомогою  або  перемістіть 
курсор до значення, яке ви бажаєте змінити, та 
натисніть . значення почне миготіти.

За допомогою кнопок  або  змініть значення та 
натисніть кнопку  для підтвердження.

АКТИВУЙТЕ ФУНКЦІЮ
Коли на дисплеї відображаються потрібні 
налаштування, натисніть кнопку , щоб 
активувати функцію.

Увага! Де це можливо, деякі значення можна навіть 
змінювати під час приготування. 

ЩОДЕННЕ ВИКОРИСТАННЯ
1. ВИБІР ФУНКЦІЇ

Funzioni di cottura tradizionale

Sensor

Impostazioni

Manuale1

4

2

3
Traditional  cooking functions

Sensor Cooking

Settings

Manual

1.	 �Символ для вибраної функції

2.	 Вибрана функція

3.	 Інші доступні функції

4.	 Опис вибраної функції

УВІМКНІТЬ ДУХОВУ ШАФУ
Натисніть кнопку : на дисплеї відобразиться 
головне меню.

НАВІГАЦІЯ В МЕНЮ
Натисніть кнопку  або  для навігації в меню та 
виділення пункту, який потрібно вибрати.

ВИБЕРІТЬ ПУНКТ МЕНЮ
Коли пункт, який потрібно вибрати, виділений на 
дисплеї, натисніть кнопку  для підтвердження 
вибору та переходу до меню налаштувань (див. 
нижче) або до списку функцій.

ВИБЕРІТЬ ФУНКЦІЮ
Натисніть кнопку  або  для навігації в 
наведеному списку. Натисніть кнопку  для 
підтвердження та переходу до меню налаштувань.

2. НАЛАШТУВАННЯ ТА АКТИВАЦІЯ ФУНКЦІЇ

4

POTENZA
350W

POTENZA GRILL
Alto

MM:SS

TEMPO FINE
19:20

     00:05

TurboGrill + Microonde5 

1

2

3
Turbo Grill + Microwave

High
GRILL POWER

END TIMEPOWER

MM:SS

1.	 �Курсор вибору  
(виділення обраного налаштування)

2.	 Тривалість

3.	 Час, коли функція закінчить роботу

4.	 Назва функції

5.	 Налаштування функції  
(потужність, температура, рівень грилю, вага або 
кількість, бажаний ступінь приготування і т.д.)
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. УПОДОБАННЯ
Духова шафа автоматично складає список функцій, 
які ви використовуєте найчастіше. Натисніть 
кнопку , щоб увімкнути духову шафу, потім 
натисніть , щоб відобразити список функцій, які 
використовуються найчастіше.

Le funzioni di cottura utilizzate più di frequente 

Ventilato + Microonde

Dynamic Crisp

Lasagne

Your most used cooking functions

Forced Air + Microwave

Lasagna

За допомогою кнопок  та  виберіть потрібну 
функцію, натисніть кнопку  для підтвердження, 
а потім за потреби змініть налаштування 
(запропоновані налаштування є базовими). 
Після завершення натисніть кнопку , щоб 
активувати функцію.

. ЗАЛИШКОВЕ ТЕПЛО
У багатьох випадках після приготування їжі духова 
шафа активує автоматичний процес охолодження, 
який буде позначено на дисплеї. 

Ra�reddamento 

168°C 

Cooling Down

Щоб під час виконання цього процесу відобразити 
годинник, натисніть .

Увага! Коли дверцята відкриваються, процес тимчасово 
переривається.

. ТАЙМЕР
Коли духову шафу вимкнено, дисплей можна 
використовувати як таймер. Щоб активувати 
функцію, натисніть кнопку . На дисплеї 
з'явиться таймер.

Premere      per impostare il timer, OK per avviare

00 : 01 : 00
HH          MM             SS

Press  to set timer, OK to start

HH MM SS

За допомогою кнопок або  встановіть 
потрібний проміжок часу та натисніть кнопку 

, щоб увімкнути таймер. Після того як таймер 
завершить зворотний відлік обраного часу, 
пролунає звуковий сигнал. 

Увага! Таймер не активує жодні цикли приготування.
Щоб припинити дію таймера в будь-який час, натисніть 
кнопку .

. БЛОКУВАННЯ КНОПОК
Щоб заблокувати кнопки, одночасно натисніть 
кнопки та й утримуйте їх принаймні п’ять 
секунд. Повторіть цю дію, щоб розблокувати 
кнопки.

ПРОДУКТИ ХАРЧУВАННЯ ФУНКЦІЯ ПРОГРІ-
ВАННЯ

ТЕМП. (°C)/  
РІВЕНЬ ГРИЛЮ

ПОТУЖНІСТЬ 
(Вт)

ТРИВА-
ЛІСТЬ ПРИЛАДДЯ

Бісквіти
- 160-180 - 30-60

 

- 160-180 90 25-50
 

Пироги з начинкою  
(сирний пудинг, штрудель, яблучний 
тарт)

Так 160-190 - 35-70
 

Печиво Так 170-180 - 10-20

Безе Так 100-120 - 40-50

Булочки Так 210-220 - 10-12

Хлібина Так 180-200 - 30-35

Піца / пиріг Так 190-220 - 20-40

Піца (0,4-0,5 кг) - - - 14-16

Пікантні пироги  
(овочевий пиріг, лотаринзький пиріг) Так 180-190 - 40-55  

Лотаринзький пиріг (1-1,2 кг) - - - 18-20

ТАБЛИЦЯ ПРИГОТУВАННЯ
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ПРОДУКТИ ХАРЧУВАННЯ ФУНКЦІЯ ПРОГРІ-
ВАННЯ

ТЕМП. (°C)/  
РІВЕНЬ ГРИЛЮ

ПОТУЖНІСТЬ 
(Вт)

ТРИВА-
ЛІСТЬ ПРИЛАДДЯ

Лазанья / запечені макаронні 
вироби В мішечок 350-500 15-40  

Печеня з ягнятини / телятини  
Ростбіф (1,3-1,5 кг)

- 170-180 - 70-80*  

- 160-180 160 50-70*  
Ростбіф середньої готовності 
(1,3-1,5 кг) - 170-180 - 40-60*  

Смажена курятина / 
кролятина / качатина(ціла, 1-1,2 кг)

- 210-220 - 50-70*  

- 210-220 350 45-60*  
Курятина / кролятина / качатина 
(філе / шматки) - Середній - 

високий 350-500 20-40*  

Смажене курча (0,4-1 кг) - - - 12-18

Запечена риба (ціла) - Високий 160-350 20-40  

Рибне філе / скибки Так Високий - 15-30*  
Фаршировані овочі  
(томати, кабачки, баклажани) - В мішечок 500-650 25-50  

Тост - Високий - 3-6

Ковбаски / кебаби / 
поребрина / гамбургери - Середній - 

високий - 20-40*

Ковбаси / бургери (0,2-1 кг) Так** - - 6-16

Печена картопля  - В мішечок 350-500 20-40*  

Картопля фрі (0,3-0,8 кг) - - - 10-20

Запечені фрукти - В мішечок 160-350 15-25  

Овочева запіканка - Високий — 
середній - 15-25  

Смажені овочі (0,3-0,8 кг) Так** - - 8-18

* Переверніть страву через половину часу приготування ** Підігрів дека Сrisp протягом 3-5 хвилин

WWW  Для отримання докладнішої інформації, рецептів та корисних порад щодо використання автоматичних функцій, 
прочитайте та завантажте Довідник із використання та догляду на сайті docs.‌hotpoint‌.eu

WWW Завантажте «Довідник із використання та догляду» з сайту docs.hotpoint.eu. У ньому ви знайдете таблицю 
перевірених рецептів, складену для органів сертифікації згідно зі стандартами IEC і IEC 60705 60350.

ФУНКЦІЇ

Crisp Grill (Гриль)
Grill + Microwave 

(Гриль + мікрохвилі)
Turbo Grill 

(Турбогриль)

Forced Air 
(Примусова 
вентиляція)

Forced Air + Microwave 
(Примусова вентиляція 

+ мікрохвилі)

ПРИЛАДДЯ

Термостійка тарілка або контейнер, 
придатні для використання в 

мікрохвильовій печі
Низька решітка Деко Crisp Прямокутне деко для випікання
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ВНУТРІШНІ ТА ЗОВНІШНІ ПОВЕРХНІ
•	Протріть поверхні вологою тканиною з 
мікроволокна. Якщо вони дуже брудні, додайте 
кілька крапель pH-нейтрального мийного засобу. 
На завершення протріть сухою серветкою.
•	Скло дверцят мийте відповідним рідким миючим 
засобом.
•	Періодично або в разі розливу рідини слід знімати 
обертове блюдо та його підпору, щоб мати змогу 
очистити нижню частину духової шафи, видаливши 
з неї всі залишки їжі.
•	Не потрібно очищати гриль, оскільки внаслідок 
сильного нагрівання згорає весь бруд. 
Використовуйте цю функцію регулярно.

ПРИЛАДДЯ
•	У посудомийній машині можна безпечно мити усе 
приладдя за виключенням дека Сrisp.
•	Деко Crisp слід мити розчином м'якого миючого 
засобу у воді. Для видалення бруду обережно 
протріть його тканиною. Перш ніж мити деко Crisp, 
завжди дайте йому спершу охолонути.

Перш ніж виконувати обслуговування або 
очищення, переконайтеся, що прилад охолонув.
Забороняється застосовувати пароочищувачі.

Забороняється використовувати дротяні 
мочалки або засоби для чищення з абразивною 
чи корозійною дією, оскільки вони можуть 
пошкодити поверхні приладу.

Проблема Можлива причина Рішення

Духова шафа не працює. Відключення живлення.
Від’єднання від 
електромережі.

Перевірте, чи є напруга в електромережі, 
а також чи підключено духову шафу до 
електромережі.
Вимкніть духову шафу і знову увімкніть 
ї ї, щоб перевірити чи несправність 
залишилася.

Піч шумить, навіть коли ї ї 
вимкнено

Працює 
охолоджувальний 
вентилятор

Відкрийте дверцята або зачекайте, доки 
завершиться процес охолодження.

На дисплеї відображається 
літера F і число після неї.

Помилка програмного 
забезпечення.

Зверніться до найближчого центру 
післяпродажного обслуговування клієнтів 
і повідомте їм число, яке відображається 
після літери F.

ПОШУК І УСУНЕННЯ  
НЕСПРАВНОСТЕЙ

Щоб отримати більше інформації, завантажте  
«Довідник із використання та догляду» з docs.hotpoint.euWWW

ЧИЩЕННЯ

001

ДОВІДКОВИЙ ЛИСТОК ТЕХНІЧНИХ ДАНИХ
WWW  Повні технічні характеристики виробу, 

які містять показники енергоефективності для 
цього приладу, можна завантажити з веб-сайту 
docs‌.‌hotpoint‌.‌eu

ЯК ОТРИМАТИ «ДОВІДНИК ІЗ ВИКОРИСТАННЯ 
ТА ДОГЛЯДУ»
> WWW Завантажте «Довідник із 
використання та догляду» з нашого веб-
сайту docs.hotpoint.eu  
(можна використати цей QR-код), 
вказавши комерційний код виробу.

> Або зверніться до нашої служби післяпродажного 
обслуговування клієнтів.

ЗВЕРНЕННЯ ДО СЛУЖБИ ПІСЛЯПРОДАЖНОГО 
ОБСЛУГОВУВАННЯ КЛІЄНТІВ
Контактну інформацію 
можна знайти 
в гарантійному 
керівництві. 
Звертаючись до служби 
післяпродажного 
обслуговування 
клієнтів, повідомте 
коди, зазначені на 
ідентифікаційній 
табличці вашого 
виробу.

XXX/XXX  XXXXXXXXXXXX 
 XXXXXXXXXXXX

400011044349
Надруковано в Італії


